JanenAlleman
Sint Janstraat 22

Geniet bij JanenAlleman van heerlijke koffie, huisgemaakte
lekkernijen of een ambachtelijke lunch, zoveel mogelijk gemaakt
van biologische producten van lokale leveranciers. Of je hier
binnen zit, op het terras of in de tuin; je voelt je direct thuis.

De enthousiaste bediening is in handen van jongeren met een
verstandelijke beperking. Zij krijgen de kans om werkervaring op te
doen en zorgen altijd voor een vrolijke sfeer.
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Big Belly Bar & Restaurant
Prinsenkade 3

Als craftbeer-brouwer omarmt Big Belly ambacht en creativiteit
in alles wat ze doen. Van bier tot keuken; alles wordt zo veel
mogelijk zelf gemaakt, met respect voor ambachtelijke technieken

en gebruikmakend van originele ingrediénten. De helft van de
24 bieren op tap komen uit eigen brouwerij en dat proef je.

Meer ambachtelijke ondernemers in Breda
ontdekken?

De gidsen van Breda Promotions nemen je graag mee op
pad tijdens de uitgebreide rondleiding ‘Hip Ambacht”.
Info & reservering: bredapromotions.nl
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Algorithmic Parfumery
Ginnekenstraat 78

Een bezoek aan Algorithmic Perfumery is echt een avontuur.

Niet alleen voor de neus, maar ook voor de ogen. Het is het eerste
platform ter wereld waar je zelf unieke parfums kunt creéren met
een beetje hulp van Artificial Intelligence. Maak je eigen parfum, pas
geuren aan uit de parfum library of duik diep het creatieve proces in
met een persoonlijke sessie met één van de scent coaches.

Syrian Sweets
Haagdijk 137

Tijd over? Deze ambachtelijke hotspot bevindt zich niet op de
route, maar is een bezoek ook meer dan waard: Voor ambachtelijke
Syrische specialiteiten is Mohammed’s bakkerij aan de Haagdijk dé
plek om te bezoeken. Ontdek authentieke smaken, geinspireerd op
recepten van de familiebakkerij die Mohammed in Syrié achterliet.
In Nederland is deze stijl van bakken uniek en biedt Syrian Sweets
haar bezoekers een verrassend culinair uitstapje.
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Smits=Chocoltetls
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Smits’ ambachtelijke chocolaterie
Wilhelminastraat 50

Chocolaterie Smits is al sinds 1914 een vertrouwd adres in Breda
en omgeving. Proef hun specialiteit, een chocolade truffel die
gemaakt wordt volgens een recept van meer dan 110 jaar oud. Het
assortiment bestaat daarnaast uit 0.a. handgemaakte bonbons

en chocola - ook om cadeau te geven. Alles wordt in eigen atelier
bereid, waardoor een bezoek aan de winkel keer op keer een
verrassing is.

Ontdek
ambachtelijk
Breda

19 april - 31 augustus "25

Over de expositie TRANS-FORM
grotekerkbreda.nl/trans-form

Inspiratie voor jouw bezoek aan Breda
explorebreda.com

Ny 4 4 4 Vif %)

Loop door de Bredase binnenstad en
bezoek ateliers, werkplaatsen en winkels
waar vakmanschap en vernieuwing een
belangrijke rol spelen.

Combineer een bezoek aan de expositie
TRANS-FORM van Guido Geelen in de

Grote Kerk Breda met de wandeling ‘Ontdek
ambachtelijk Breda’ en maak kennis met oude en
nieuwe ambachten en hun makers. De route biedt
een kijkje in de werelden van lokale makers en
ondernemers die elk op hun eigen manier bezig
zijn met het vernieuwen, aanpassen of
hergebruiken van materialen.

Ontdek hoe de stad Breda en haar makers
continu in beweging zijn.

KX

BREDA



rgenstraat K
et Hoge Bryg Taanst,

-
v o

» straat
2
; &

Stationslaan

x
Spoo(sl‘aa

sauoleg Q

Korte
Bleekstraat

V"ede"b”’chsinge, %%A

Legenda

1.  TRANS-FORM in de Grote Kerk Breda
2. Echt Brood

3. Edelsmederij Goudmerk

4. SAARBARBAARS

5. Banketbakkerij-Tearoom H. van Haaren
6. JanenAlleman

7. Algorithmic Parfumery

8. Big Belly Bar & Restaurant
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Ontdek ambachtelijk Breda

Combineer jouw bezoek aan TRANS-FORM in de Grote Kerk Breda met bezoek aan een aantal ambachtelijke ondernemers in de
Bredase binnenstad. Tip: check van tevoren de openingstijden van de verschillende ondernemers.

Explore Breda Store
Stadserf 2

De Explore Breda Store is het startpunt voor jouw bezoek aan
Breda. Naast toeristische informatie en inspiratie ontdek je hier
Bredase verhalen en shop je jouw unieke blijvende herinnering
van lokale makers. Enthousiaste Bredanaars ontvangen je op
een gastvrije manier en vertellen je met liefde over hun stad.

Echt Brood
Boschstraat 30

Bij Echt Brood kan je letterlijk een kijkje nemen in de bakkerij en
het ambachtelijke proces van dichtbij ervaren. De heerlijke geur van
versgebakken brood vult de ruimte terwijl de bakkers met liefde

en precisie werken. Traditionele technieken worden gecombineerd
met pure, natuurlijke ingrediénten. Het zelfgemaakte desem krijgt
bijvoorbeeld 24 uur de tijd om te fermenteren, wat resulteert in
heerlijk brood met een luchtige structuur en krokante korst.

SAARBARBAARS
Sint Annastraat 11

Urban, rauw, tegendraads en gedurfd. Dat is de stijl van SAARBAR-
BAARS. Met een beetje geluk tref je Sarah Boeren in haar atelier in
de Sint Annastraat, waar ze handgemaakte tassen en accessoires
ontwerpt en maakt. De tassen zijn niet alleen functioneel, ze zijn
tijdloos en modern met een rauw randje. Echte tassen met karakter,
voor iedereen.

TRANS-FORM - Grote Kerk Breda
Kerkplein 2

De tijdelijke route ‘Ontdek ambachtelijk Breda’ is geinspireerd op de
expositie TRANS-FORM in de Grote Kerk Breda, waarin beeldend
kunstenaar Guido Geelen de dynamiek van voortdurende verandering

centraal stelt. De expositie introduceert tegelijkertijd de kunstenaar die is
uitgenodigd een nieuw kunstwerk voor de buitengevel van de Grote Kerk
Breda te ontwerpen. Geelen sluit zich met dit werk aan bij een lange rij
van kunstenaars en ambachtslieden die een bijdrage hebben geleverd aan

het monument. Meer info: grotekerkbreda.nl/trans-form
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Edelsmederij Goudmerk
Sint Annastraat 17

Altijd al eens een kijkje willen nemen in het atelier van een
edelsmid? Bij Goudmerk werken goudsmeden Erwin, Loes en Vicky
aan de meest uiteenlopende sieraden van goud en zilver. Ook

een nieuw sieraad laten ontwerpen en maken van omgesmolten
bestaande gouden sieraden behoort tot de mogelijkheden.
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Banketbakkerij-Tearoom H. van Haaren
Veemarktstraat 27

Sinds 1950 is deze authentieke winkel en tearoom een vertrouwd
adres in de Bredase binnenstad. Hier geniet je onder het genot van
een kopje koffie van al het lekkers uit de achtergelegen banketbak-
kerij. Nieuwsgierig naar het aloude ambacht van banketbakkers?
Neem gerust een kijkje achter de schermen. Tip: vergeet vooral niet
een doosje Bredaose Koekskes mee te nemen voor thuis.



